
PANAL de MIEL 



Acidez Máx. 50 meq/kg

Diastasa (ID)
Mín. 8 (escala de

Schade)

onductividad
eléctrica

Máx. 0,80 mS/cm

Fructosa + glucosa Mín. 60 %

HMF Max. 40 mg/kg

Humedad Max. 20 %

Sustancias
insolubles en agua

Max. 0.1%

Caracterísicas sensoriales 

 Aspecto Visual 
Color ámbar claro 

 Gusto
Domina un gusto dulce 

Maridaje
Deleita a tus invitados con este manjar exclusivo y prepara unos aperitivos deliciosos.

 

Características Físico-Químicas 

OGM : Libre de OGM no autorizados según el Reglamento (CE) 1829/2003

Envasado y Almacenaje 

 Cada unidad se presenta envuelta en
una bandeja de plástico protectora y a

su vez envuelta 
en un cartón de 11,5 x 7,5cm

Grosor 3,5cm.
 

Peso neto de 160g, sin miel añadida.
 

Conservar en un lugar fresco y seco,
protegido de la luz solar directa.

Mantener el producto en plano para
evitar que la miel se derrame.

 

Territorio
Hungría 

Unión Europea
 

Producción
Primavera - Verano

 

Alérgenos
Sin lactosa y sin gluten

Caducidad
2 años

Aroma 
Aroma floral/ afrutado 

 Tacto 
Miel con cera de abeja
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